“Mediterranes Fingerfood-Buffet”
Anti-Pasti GemlUse auf kleinem
Ciabattabrot - Bruschetta -
Mini-Wraps mit Lachs, Schinken
oder vegetarischer Fillung
Mini - Blatterteigpastetchen
Thunfisch auf Friseesalat
Seranoschinken mit
Melonenpraline
Involtini von der Poulardenbrust
auf Eichblattsalat
u.v.m
pro Person 16,50 €

(ab 20 Personen)

Dessert - Spezialitaten!

Fruchtiger
Limetten - Creme
Portion 2,20 €
Maracuja - Creme
mit Fruchtspiegel
Portion 2,40 €
Vanille - Joghurt - Mousse
mit frischen Friichten
Portion 2,90 €
Frische Erdbeeren
mit Schlagsahne
Portion 3,40 €

EGER

BUFFETRESTAURANT

Schwarzer Diek 10
33428 Marienfeld
05247 - 82 84
www.rieger-partyservice.de
info@rieger-partyservice.de



Vorspeise & Suppen
"Gazpacho Andaluz”
Port. 3,40 €
Cremsuppchen von frischer
Brunnenkresse
Port. 3,20 €
Galia - Melone mit westfalischem
Knochenschinken
Port. 3,90 €
Mediterrane
Anti - Pasti - Vorspeise
Port. 7,80 €

Unser Fruhlings - Buffet!

Medaillons vom Schwein unter
einer Champignon-Kasehaube
gebacken an einer leichten
PfefferrahmsoBe
Geschmorte Lammkeule mit
einer pikanten Thymianjus
Zarte Poulardenbriistchen
“Toskanische Art” auf
Tomatengusto
BuntesFrihlingsgemuse
Salat-Buiffet
Goldbraune Rosmarinkartoffeln
Butterspatzle
Kartoffel-Rosti
Pro Person 19,50 €

(ab 20 Personen)

Nudel - Buffet!

Penne - Nudeln
Vegetarische Tortellini
Bandnudeln
Hackfleischsof3e, Lachs-DillsoB3e
Tomatengusto
Kleine “Mailander Schnitzel”
Rohkostauswahl mit
hausgemachten Salatdressings
Brotauswahl und Krautercreme

Pro Person nur 10,90 €

(ab 20 Personen)

Das Lukullus - Buffet!

Filet vom Fjordlachs
Wurzelgemusen gedampft
an einer leichten WermutsoBe
Lendchen vom Schwein mit
Tomaten “Calabrische Art"
mit Gorgonzolasahne
Saisonale Gemuseauswahl
Bunte Rohkostvariation
mit SalatsoBen nach Wahl
Goldbrauner Kartofffelgratin
Gemischter Wildreis

Pro Person 17,90 €

(ab 15 Personen)
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